Cafeé Rosenhuset

#

Bordnr. De magiske sma

Smorrebrods-skile

Kkl.12.30-16.00

Seet krgds. Ud]cyld ven|igst én bcsti”ing per person.
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Lille Plat’ce, 3 varianter kr. 199,~
Stor P]atte, 5 varianter kr. 259~
Ti[valg af glu’cenfri’c brgd kr. 30,~

KFHC!S ClC Qnskede varianter aF ﬂCClC]’]FOF.
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Karrysilcl
Vores egen karrgsild med friske urter, aebler

ogglacle, smilende eg 6,4

Fisk

Fiskefilet med vores remoulade og citron @34

Ag& rcjer
Glade, smilende g med rejer og urtemayo 6.»

Hvide asparges

Hvide asparges med rejer og sauce tartare 23,45

Laks
Koldrasget laks med crudité af fennikel og

urtecreme @54

Laksemousse
Varmr;zget laksemousse med krgdderurter 25,4

Tunmousse

Vores, altsa kokkens tunmousse 23,4

Avocado

Avocado med sPicg tuntartar og lime @790

Mere avocado
Grillet sur&ejsbrgd med smashed avocado,

sgltecle tomat samt spejlacg (1,3,10)

Kartofler
Sommerkartofler med ’crmCFelcreme og sPr@cl

bacon 3)

Hwnsesalat
Hjemmelavet hansesalat af lanclkg”ing med
aebler og bacon e»

Tartar

Oksetartar fra Grambogaarcl med grov sennep,
kapers, olivenoiie, ra aeggeblomme, trQﬂcxcelmago,
sglteclc r;zcnﬂg, Pebcrrocl og rugbrﬁclscrumble.

(1,2,5)

Hakkebaf
Hakkebgf med blade lgfg, spejlacg og

hjcmmc]avct agu rkesa[at 2,%)

Camembert

Friteret camembert med skovbaermarmelade 1,2)

Jordbaerskal
Med Vegansk ﬂ@de @®

Mit navn:

Allergenvejledning

1.Gluten 2.Mzelk 5. g 4. Fisk 5.Sl<a|d3r 6.Ngdder 7.Hvidlﬂg

8. Vegansk 9.5oya 10. Chili

rosenhuset.dk



